
Le sorbet  maison

La tr i logie  de  desserts  

Pul led Proc à  la  façon du chef
ou

Les  f i lets  de  rouget  à  la  façon boui l labaisse
ou 

Le duo d ’agneau
ou 

L ’entrecôte  au beurre  maître  d ’hôtel
ou 

Le r i sotto  aux girol les

L ’oeuf  surprise  aux asperges   ( suppl .  22 ,00€)

Le cordon bleu sauce  champignons
 ou

« Backfësch »  avec  sauce  rémoulade

Feierstengszalot  mat  Gromperekichelcher
ou 

La botte  d ’asperges   au saumon fumé maison ou jambon
(suppl .  3 ,00€)  

La sa lade avec  ses  croquettes  aux crevettes  gr ises
 ou

Les  cuisses  de  grenoui l les  
ou

  Le  r i s  de  veau à  la  facon du chef
ou

La douzaine d ’escargots  
ou

La soupe d ’asperges  avec  sa  brochette  de  scampis

Prix/Pers.

75,00€
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(suppl.  7 ,00€)
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